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Combinando finura y elegancia, la coleccion vino de Doreau Tonneliers
realzasusmezclasrevelando unaperfectaarmoniaentre elvinoylamadera.

Reconocida por un gran nimero de endlogos, la firma Doreau nace de una
seleccion de duelas de madera de grano muy fino, destinada a vinos tintos
y blancos de crianza larga. Nuestra experiencia le ofrece la posibilidad de
personalizar sus barricas.

Juntos, estudiamos la seleccidén del grano de la madera, la paleta aromatica
deltostado mas equilibraday las caracteristicas estéticas de su barrica.

(assic | Climat | %yage - LeClos
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LLEGAR A LO MAS /4%%

En estrecha colaboracion con la industria maderera y nuestros
silvicultores, nuestros compradores seleccionan una gran variedad
de trozas para duelas procedentes de los mejores bosques de roble
francés. Nuestros aserraderos recepcionan estas trozas para proceder
al hendido de los lefios.

Nuestro compromiso con la calidad:

e Nuestragestion QSE (“Calidad, Seguridady Medioambiente") acredita
la calidad superior de nuestros productos y nuestro cumplimiento de las
normas de seguridad alimentaria para la fabricacion y reparacion de
nuestras barricas.

e Nuestra certificacion PEFC ("Programa para el Reconocimiento
de Certificacion Forestal’) demuestra nuestro compromiso con la
renovaciony la gestion sostenible de los bosques.

* Comoempresa certificada IS0 22 000, nuestro proceso de produccion
garantiza la seguridad alimentaria tanto para nuestros clientes como
para los consumidores.

@ PEFC 10-32-2702 / Promouvoir la gestion durable de la forét - pefc-france.org



LAVIRTUD DE SER p@O(A”//i/LLF/

Nuestro oficio es un saber hacer artesanal y ancestral que se
expresa con paciencia y precision. En nuestros parques de
madera, afinamos nuestras tablas para duelas para ofrecerle un
proceso de secado natural al aire libre, de largo a extralargo. Este
tiempo es una garantia de calidad aportada por la naturaleza, ya
que la humedad y la luz del sol contribuyen a la maduracion de
la madera. Todas nuestras tablas para duelas se inspeccionany
se seleccionan en el momento 6ptimo de madurez a peticion del
cliente, y posteriormente son procesadas por nuestros toneleros.

SUBLIMAR LOS 5&/7/5&%

Nuestro saber hacer, verdadera vocacion, nos permite
controlar todas las etapas de la produccion, en particular
el secado natural. A semejanza de un maestro de bodega,
e La lluvia elimina de forma natural los taninos mas astringentes seleccionamos meticulo;amente nuestras tablas para

: duelas para extraer lo mejor de ellas.
* Lamaduracionde lastablas para duelas contribuye a los cambios
organolépticos: los elagitaninos y los ligninos se estabilizan, lo

que favorece el envejecimiento del vino.

Cada barrica de nuestra coleccién, combinada con un
tostado armonioso, sublimard el caracter de sus vinos y

e Garantizamos que nuestras tablas para duelas se estabilizan aguardientes, respetando su finura e identidad.

entre el 14y el 18% de humedad, lo que nos permite trabajar el
roble en las mejores condiciones posibles.




Classic

DE 225L A500L

CRIANZA | DE9a 14 meses

DESCRIPCION

La Classic es la barrica original de la coleccién Doreau,
adecuada tanto para vinos blancos como tintos. Fabricada
a partir de duelas de grano fino, aporta sus sabores con
suavidad y estructura los vinos preservando sus aromas
afrutados.

0 Tostado: Ligero, Medio, Medio Largo, Medio +, Medio + Largo, Maison

i Formato Bordelesa 27 & 22 mm: Transport / Chateau Ferré / Chateau
i Formato Borgofia 27 mm: Transport / Tradition

Roble frances- Grano fino, Secado largo y natural al aire libre
Roble Unién Europea- Grano fino, Secado largo y natural al aire libre

Roble americano (solo bajo pedido)

Climat

DE 225L A500L
CRIANZA | de9a12 meses

DESCRIPCION

Para vinos blancos o tintos con un periodo de crianza de corto
amedio. Nuestra seleccion de grano medio proporcionara una
estructura tanica fina y elegante para concentrar los aromas en el
paso de boca. Tras el tostado de afinado, la temperatura se mantiene
enelinterior de la barrica para concentrar los aromas y aportar
complejidad y volumen.

Esta barrica es especialmente adecuada para las variedades Pinot
noiry Chardonnay.

0 Tostado: Medio, Medio +
lii Formato Bordelesa27y22 mm: Transport/Chéteau Ferré / Chateau
Formato Borgofia 27 mm: Transport / Tradition

® Roble francés: Grano medio, secado largo y natural al aire libre
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DIFERENTES CAPACIDADES BAJO PEDIDO
CRIANZA | de12a18 meses

DESCRIPCION

Esta barrica se basa en una innovadora técnica de tostado a baja
temperatura especialmente concebida para extraer lo mejor de los
vinos sin alterar su caracter.

Voyage revelarad las notas de fruta fresca y las notas florales de una
amplia gama de variedades de uva.

@ Tostado: Blonde (rubio)

fiii Formato Bordelesa 22 mm: Transport
fili Formato Borgofia 22 mm: Transport

& Roble francés: Grano extrafino, secado largo y natural al aire libre

Le Clos

DE 225L A500L
CRIANZA | de12a18 meses

DESCRIPCION

Referencia borgofiona por excelencia, la barrica Le Clos es el
resultado de una maduracion que proporciona a sus duelas una
intensa aireacion al aire libre.

Combinada con un tostado lento y profundo, esta barrica le
proporcionard un tostado intenso con notas torrefactas.

0 Tostado: Lento en profundidad

iii Formato Bordelesa 27 mm: Transport/ Chateau Ferré / Chéteau
{ili Formato Borgofia 27 mm: Transport / Tradition

® Roble francés: Grano medio y/o grano fino, secado largo y natural al aire libre



Seleccisn Zh hierry

DE 225L A500L

CRIANZA | 15 meses y+

DESCRIPCION

Concebida para los vinos de gama alta y elegantes que se

expresaran durante una larga crianza, la Seleccion Thierry
realzara el vino con elegancia. Aportara tension y plenitud en
boca.
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0 Tostado: Blonde (rubio), Ligero, Medio, Medio Largo, Medio + Largo, Maison

{lli Formato Bordelesa 27 & 22 mm: Transport / Chateau Ferré / Chateau

Wi Formato Borgofia 27 mm: Transport / Tradition

® Roble francés, grano extrafino: Secado natural extralargo al aire libre
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Nuestro taller de toneles de gran capacidad, situado en "Petite
Champagne”, en el corazén de la denominacién de origen Cognac, es
heredero de una larga tradicién artesanal que se remonta a mediados del
siglo XIX. En el taller, provisto con la alta tecnologia del oficio de cubero,
se disefian depdsitos, toneles, fudresy Rolls Fermentor a medida.

Doreau Tonneliers le ofrece una amplia gama de productos disefiados
para satisfacer sus necesidades de crianza, vinificacion o mezcla de vinos
blancosy tintos, y de aguardientes.

Nuestros toneleros cuentan con las competencias necesarias para
responder a los pliegos de condiciones mas exigentes. Desde la seleccion
de la materia prima hasta el montaje de estos prestigiosos productos en la
bodega, nada se deja al azar.



LOS ACCESORIOS

Eldisefio se adapta a cada necesidad, tanto para la vinificacion como para
la crianza de vinos o licores, gracias a una amplisima gama de accesorios
especificos y Unicos.

*acero inoxidable

*acero inoxidable



7@[ lcérmentor

En colaboracion con los viticultores
y sus endlogos, TONNELLERIE
DOREAU ha desarrollado una
herramienta de vinificacion para los
vinos tintos «Premium».

EL ROLL FERMENTOR® 600, 900
y 1200 litros ofrece la posibilidad
de elaborar microelaboraciones
de alta calidad, gracias a la gran
maniobrabilidad de este concepto.

ELRoll Fermentor® se
dirige a los profesionales
que elaboran vinos de
gama alta con complejidad
aromatica.
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Restauracion y reciclado de barricas de roble.

Doreau l'Atelierreuneaunequipo de toneleros experimentados dedicados
exclusivamente al mantenimiento y la restauracion de las barricas y
toneles de los endlogos, respetando los conocimientos de la toneleria
tradicional.

Los toneleros de Doreau UAtelier utilizan herramientas de antafio. Saben
analizar a la perfeccion los dafios ocasionados por el tiempo en estos
contenedores de roble para, a continuacion, efectuar las reparaciones
necesarias a fin de prolongar cualitativamente su vida atil.

Este saber hacer poco comun se inscribe en el proceso de valorizacion y
optimizacion de la materia prima de roble del grupo Charlois.

Doreau U'Atelier también ofrece soluciones de compraventa de barricas de
segunda mano para vinosy espirituosos.
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Tél:+33(0)5 45833603

contact@doreau-tonneliers.com
www.doreau-tonneliers.com
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